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Les huiles alimentaires et moteurs

# Les huiles alimentaires

Les huiles alimentaires sont constituées a 100%
de lipides ou plus précisément a 95% de
triglycérides. Les triglycérides sont des glycérides
dans lesquels les trois groupements hydroxyle du
glycérol sont estérifiés par des acides gras.

Formule chimique générale des

triglycérides
CH;-O-CO-R;
CH-0O-CO-R;
(lez-O-CO-R3
Exemple
O
M >
Formule topologique de Iacide oléique

(composant magoritaire de I’huiles d’olive).

Composition

Les huiles moteur s

Les huiles minérales sont composées d’un
mélange d’hydrocarbures et donc composées en
majorité d’hydrogéne et de carbone.

Formule brute des hydrocarbures

CoHn
Donc une huile minérale s’écrit de maniére
générale:
n.(C,Hy,)
Exemple

L'octane (CgH;s) est un hy drocarbure que 1'on
trouve dans le pétrole, les sphéres noires sont des
atomes de carbone, les blanches de I'hydrogene.

Fabrication

Les huiles alimentaires

Elles sont toutes extraites de différents végétaux.

Les huiles moteurs

Elles proviennent soit de la distillation du
pétrole etd e la houille, soitd e maniére
synthétique par polymérisation d’oléfine.

Points communs

Elles sont toutes les deux hydrophobes c'est-a-dire qu'elles sont insolubles dans I’eau et leur densité est plus

faible que celle de I’eau.

Impact sur I’environnement

Etant donné que les huiles sont moins denses que 1'eau, elles flottent a la surface de I'eau lorsqu'elles sont
rejetées dans l'environnement, limitant les échanges avec I'atmosphére.

Les huiles alimentaires
Les huiles alimentaires provoquent 1'eutro-
phisation.

Les huiles moteurs
Les huiles moteurs sont toxiques et les métaux
lourds qu'elles contiennent les rendent trés peu bio-
dégradables.



